


COCKTAILS SIGNATURES   €15 -       €12

Cocktail de la Semaine  |  11 cl 
Rapprochez-vous de votre serveur pour découvrir notre 
cocktail signature de la semaine.
Ask our waiter to discover the cocktail of the week

Nice  |  11 cl 
Fleuri à la provençale, légèrement herbacé.
Téquila, Citron, Liqueur De Violette, Sirop De Lavande, Suze
Tequila, Lemon, Violet Liquor, Lavender Syrup, Suze

Hawaï  |  12 cl
Alternative exotique et rafraichissante bien acidulée. 
Rhum, Purée De Passion, Liqueur De Mandarine, Sirop 
D’Hibiscus, Jus De Cranberry
Rum, Passion Purée, Tangerine Liquor, Hibiscus Syrup, 
Cramberry Juice

London  |  8 cl
Pour les amateurs de gin, cocktail rafraîchissant et herbacé.
Gin, Chartreuse, Citron, Jus De Concombre, Liqueur 
De Marasquin, Sucre
Gin, Chartreuse, Lemon, Cucumber Juice,
Marasquinos Liquor, Sugar

Fidji  |  14 cl
Une alternative à la piña colada, Léger toutefois sucré, 
pour des vacances au soleil. 
Blend De Rhums, Citron Vert, Ananas, Sirop  D’amande, 
Liqueur D’abricot
Homemade Rum Blend, Lime, Pineapple, Almond Syrup, 
Apricot Liquor

Brooklyn  |  10cl
Fruité, léger en alcool, il suffit d’aimer la framboise pour 
l’adopter. 
Vodka, Liqueur De Framboise, Ananas, Purée De 
Framboise, Citron, Prosecco
Vodka, Raspberry Liquor, Pineapple, Raspberry Purée, 
Lemon, Prosecco

Marrakech  |  10 cl
Fleuri et fruité riche en saveurs orientales.  
Gin, Shrub De Grenade, Fleur D’Oranger, Sirop De Jasmin,
Menthe
Gin, Pomegrate Shrub, Orange Blossom, Jasmine Syrup, 
Mint

Dublin  |  11cl
Revisite de l’Irish Coffee en version café frappé. Ultra frais !
Monkey Shoulder, Bailey’s, Lait, Sirop De Sucre, Expresso
Monkey Shoulder, Bailey’s, Milk, Sugar Syrup, Expresso 

Une sélection de cocktails classiques (15€) est disponible 
sur demande. N’hésitez pas à commander votre cocktail 
préféré à notre barman.
Tous nos cocktails sont disponibles à partir de 18h.



DIGESTIFS | 6 cl

Nos Liqueurs Maison €6

Cognac Hennessy €16
Cointreau €10
Grand Marnier €12
Baileys €9
Get27 €9
Limoncello €5

BIÈRES & CIDRE

PRESSION
Clameur | 25 cl €6
Clameur | 50 cl €10 -        €7 
Grimbergen | 25 cl €7
Grimbergen | 50 cl €11 -        €8

BOUTEILLES
Hoegaarden Blanche | 33 cl €7
Brooklyn Defender IPA | 33 cl €8
Corona | 33 cl €7 
Fidèle – Bière Locale Bio | 33 cl €8
Cidre Brut Bolée d’Armorique | 27,5 cl €7

EAUX MINÉRALES

Evian | 50 cl €3.5
Evian | 100 cl €5
Badoit  | 50 cl €3.5
Badoit | 100 cl €5
Badoit Rouge | 33 cl €4.5

SODAS

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola Cherry, Schweppes, 
Sprite, Orangina, Fuze Tea Pêche 
| 33 cl  €5 -        €4
Ginger Beer, Ginger Ale Fever Tree | 20 cl €6

JUS DE FRUITS | 25 cl

Orange, Pamplemousse, Pomme, Ananas, Multifruits, Cran-
berry €4
  

BOISSONS CHAUDES 

Expresso, café allongé €2.5
Double Expresso €3.5
Capuccino, Chocolat chaud, Café Latte €4.5

Sélection de thés & infusions €3.5
Thés Bio :
Darjeeling / Noir Breakfast / Earl Grey Flower



SPIRITUEUX

VODKA  | 6 cl
Vodka Bio Grands Domaines €12
Absolut  €12
Zubrowka «Biala»  €10
Grey Goose  €15

WHISKY  | 6 cl
Johnny Walker Black Label  €14
Macallan double cask  €17
Jack Daniels N°7 €12
Monkey Shoulder €13
Jameson €12
Glenfiddich Triple Oak €13
Lagavulin 16 ans €17
Toki €15
Bulleit €13 

TÉQUILA  | 6 cl
Tequila Olmeca Altos Blanco €10
Tequila Patron XO Café €15

GIN  | 6 cl
Gin Roku  €15
The Botanist  €14
Hendrick's  €13
Gin Bio Grands Domaines €12
Bombay Saphire  €12
Gordon's  €10

RHUM & CACHAÇA  | 6 cl
Diplomatico €15
Havana 3 ans €10
Havana 7 ans ambré €12 
Don Papa Baroko €15
Cachaça Leblond €12

APÉRITIFS | 6 cl

Campari €8
Martini €7
Porto €8 
Pastis, Ricard €6

Supplément pour un accompagnement 
soda ou jus de fruits +2€ 

Supplement for a soda or fruit juice +2€  

De 18h à 20h - Hors jeudi soir - From 6pm to 8pm, except on Thursdays
Prix nets TTC service compris. TVA 10% hors boissons alcoolisées 20%

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

 =  Happy Hours



COCKTAILS SANS ALCOOL  €10

Bali  |  14 cl
Purée De Passion, Citron, Sirop De Vanille, Ginger Beer
Passion Fruit Purée, Lemon, Vanilla Syrup, Gingerbeer 

Kribi  |  14 cl
Jus De Cranberry, Purée De Framboise, Sirop Grenadine 
Hibiscus, Basilic, Eau gazeuse
Cranberry Juice, Raspberry Purée, Grenadine & Hibiscus 
Syrup, Basilic, Soda Water

Syracuse  |  14 cl
Jus D’Orange, Jus De Pomme, Jus De Cranberry, Sirop De 
Cannelle
Orange Juice, Apple Juice, Cranberry Juice, Cinnamon Syrup

CITRONNADE & 
THÉ GLACÉ MAISON   €6
HOMEMADE LEMONADE OR ICED TEA

Nos thés glacés & citronnades maison 
résultent d’infusion maison. 

REFRESHING TIME 
De 17h à 20h - From 5pm to 8pm

Frappuccinno | Chocolat    €7
Café – Lait – Sirop de Chocolat
Coffee, Milk, Chocolate Syrup
 
Frappuccinno | Caramel    €7
Café – Lait – Sirop de Caramel
Coffee, Milk, Caramel Syrup 

Frappuccinno | Vanille    €7
Café – Lait – Sirop de Vanille
Coffee, Milk, Vanilla Syrup 

Ice chocolat viennois |     €7
Sauce chocolat – Lait – Chantilly
Chocolate Sauce, Milk, Whipped Cream
 

 

De 18h à 20h - Hors jeudi soir - From 6pm to 8pm, except on Thursdays
Prix nets TTC service compris. TVA 10% hors boissons alcoolisées 20%

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

 =  Happy Hours



VINS ROUGES |  RED WINES

PROVENCE  | 75cl
Côtes de Provence - Château Vingtinières   29€
Côtes de Provence - Château La Martinette   39€

VALLÉE DU RHONE  | 75cl
Côtes du Rhône - Chevalier Anthelme   24€
Côtes du Rhône - Le Mas Saint Hugues   32€
Vacqueyras – Seigneur de Fontimple   39€
Saint Joseph – Les Fagottes   42€
Châteauneuf-du-Pape – ROC Epine   69€
Côte Rotie – Maison Guigal, Brune & Blonde   95€

BORDEAUX  | 75cl
Médoc – Château Le Monge   32€
Côtes de Bordeaux – Château Paillet-Quancard   29€
Puisseguin Saint-Emilion – Charmes de Bayens   32€
Graves – Lamotte Robin   38€
Pessac-Léognan - Château Lafont Menaut    54€
Margaux - Baron de Brane   85€

BOURGOGNE  | 75cl 
Côteaux Bourguignon - Cuvée « Les 2 Complices »   30€
Morgon - Domaine Gauthier « Grand Cras »   36€
Bourgogne - Hautes-Côtes de Nuits – Dame Huguette   39€
Bourgogne - Chassagne-Montrachet   70€

LOIRE  | 75cl
Saint Nicolas de Bourgueil - Domaine Mabileau   29€
Sancerre - La Poussie – Pinot Noir Vieilles Vignes   43€

LANGUEDOC ROUSSILLON  | 75cl
Côteaux du Languedoc - Réserve by Arrogant Frog   24€
Saint Chinian - Terroir de Gérard Bertrand    28€

ITALIE  | 75cl
Valpolicella Classico - Santa Sofia   26€
Sicile - Nero d’Avola – Luma   34€

VINS ROSÉS |  ROSÉ WINES

PROVENCE  | 75cl
Côtes de Provence - Rollier La Martinette   29€
Côtes de Provence – Château La Martinette   34€
Côtes de Provence – « M » de Minuty   39€
Domaine Ott – Clos Mireille – Cru Classé   69€

PROVENCE  | Magnum 150cl
Côtes de Provence - Rollier La Martinette   60€

De 18h à 20h - Hors jeudi soir - From 6pm to 8pm, except on Thursdays
Prix nets TTC service compris. TVA 10% hors boissons alcoolisées 20%

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

 =  Happy Hours



VINS BLANCS |  WHITE WINES

PROVENCE  | 75cl
Côtes de Provence - Rollier La Martinette   30€
Côtes de Provence – Cuvée Esterelle    32€

VALLÉE DU RHONE  | 75cl
Côtes du Rhône - Saint-Gervais - Le Clan des Loups   29€

BORDEAUX  | 75cl
Sauternes - Lafleur Mallet   59€

BOURGOGNE  | 75cl
Bourgogne - Chardonnay - Domaine Fellot   34€
Saint-Véran - Maison Champy    56€
Chablis - Le Finage - La Chablisienne   52€

LOIRE  | 75cl
Pouilly - Domaine Moreux   49€
Sancerre - La Poussie   54€

LANGUEDOC ROUSSILLON  | 75cl
Chardonnay Cellier des Chartreux - Les Amandiers   29€

EFFERVESCENTS |  SPARKLING WINES

CHAMPAGNES  | 75cl
Vicomte de Montmurgy Brut   55€
Vicomte de Montmurgy Blanc de Blancs   65€
Taittinger Brut    80€

PROSECCO  | 75cl
Martini D.O.C   35€

CIDRE  | 75cl
Clos des Charmilles – Cuvée Léontine   25€

VINS AU VERRE
WINES BY THE GLASS

ROUGES | 15cl
Côtes de Provence - Château Vingtinières             6€
Médoc – Château Le Monge        6€    8€
Côteaux Bourguignon - Cuvée « Les 2 Complices »     7€

BLANCS | 15cl
Chardonnay Cellier des Chartreux - Les Amandiers           6€
Côtes de Provence – Cuvée Esterelle     6€   8€
Côtes de Gascogne - Domaine Uby - UBY N°4                     7€

ROSÉS | 15cl
Côtes de Provence - Rollier La Martinette           6€
Côtes de Provence – « M » de Minuty       6€   8€

CHAMPAGNE | 12cl
Vicomte de Montmurgy Brut                       12€


