


ACCOMPAGNEMENTS  €5
FRITES BALM
• (V) (VEG) • 
Frites maison en deux cuissons

ÉCRASÉE DE POMME DE TERRE 
Crème ciboulette

LÉGUMES VAPEUR
• (V) (VEG) (GF) •

Légumes de saison

MESCLUN DE SALADES
• (V) (VEG) (GF) •
Grenade fraîche

RIZ THAÏ
• (V) (VEG) (GF) •

Noisette toastée

SNACKING
CHEESEBURGER   €18
Bacon – cheddar – oignon – frites BALM – mesclun de salades

VEGGIE BURGER  €18 
 • (V) • 
Steak végétal – cheddar – oignon – frites BALM – mesclun de salades

L’AVOCADO TOAST  €16 
Avocat – œuf mollet – saumon fumé – herbes fraîches 

FORMULE DÉJEUNER  
du lundi au vendredi

Plat du jour & Café gourmand
(Plat du jour seul à 20€)

V
VEG
GF

Service en continu : De 12h à 22h30

Fast & Fresh : Servi en moins de 15 min

Végétarien
Vegan
Sans gluten
Présence d’arachide ou fruit à coque
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TAPAS
CREVETTES CROUSTILLANTES - 4 PIÈCES   €6
Chili sauce

CAVIAR D’AUBERGINE MAISON  €7
• (GF) (V) •

Yaourt grec - zestes de citron  

HOUMOUS MAISON  €7
• (GF) (VEG) • 

De pois chiche - huile de sésame noir

FRITES BALM   €5
• (V) (VEG) • 

POULET CROUSTILLANT  €6
Crème wasabi - citron

TZATZIKI MAISON  €7
• (VEG) (GF) • 

Concombre - piment d’Espelette

GYOSAS CROUSTILLANTS - 5 PIÈCES €6
• (V) • 

Aux légumes - sauce teriyaki

GUACAMOLE MAISON  €7
• (V) (VEG) (GF) • 

Grenade - coriandre fraîche

ENTRÉES
LA BURRATA  -  125G  €9
• (V)  (GF) • 

Gremolata aux agrumes - herbes fraîches – noisette

AGUACHILE DE GAMBAS  €14
• (GF) • 

Marinées au citron vert – concombre – pickles - coriandre fraîche 

ŒUF MOLLET « MIMOSA »  €11
• (GF) •

Thon rouge frais – mayonnaise épicée

CARPACCIO DE BŒUF   €12
• (GF) •

Stracciatella à la truffe – parmesan râpé

SALADES

NICE / LOS ANGELES   €16 

Poulet tendre – bacon – cheddar – avocat – cacahuète

NICE / BANGKOK   €16
• (GF) • 

Saumon mariné soja – mesclun – mangue – avocat – huile de sésame - 
grenade

NICE / MARRAKECH   €16
• (GF) • 

Pois chiche - poivron - tomate - quinoa - feta - vinaigrette ras el-hanout -
miel - olive kalamata
 

PLATS 
L’ENTRECÔTE GRILLÉE  - 250g  €23
• (GF) • 

Sauce béarnaise maison

ESCALOPE MILANAISE   €17
Panée panko – crème wasabi & citron

PORC EFFILOCHÉ   €16 

Version asiatique – citronnelle – fraîcheur de légumes thaï

TACOS DE TARTARE DE BŒUF   €17
 Coupé au couteau - guacamole - oignon rouge - coriandre fraîche

THON ROUGE SNACKÉ   €19
• (GF) • 

Aubergine laquée yakitori  

CALAMAR GRILLÉ   €19
• (GF) •

Beurre au citron vert – aubergine brûlée – coriandre fraîche – noisette  

DOS DE MAIGRE SNACKÉ   €17
• (GF) • 

Fraîcheur de tomates arc-en-ciel

GRATIN D’AUBERGINES   €15
• (GF) (V) • 

À la scamorza fumée 

DESSERTS

FONDANT MINUTE AU CHOCOLAT   €9
Pluie d’un sablé choco-noisette / 15 min d’attente 

YAOURT GREC GLACÉ   €9
• (V) (GF) •  

Explosion de fruits rouges

BABA AU LIMONCELLO €9
 Agrumes - huile d’olive 

SALADE DE FRUITS FRAIS   €8
• (V) (VEG) (GF) • 

Pastèque et melon

SELECTION DE GLACES ET SORBETS   €3/boule
• (V) • 

Yaourt - citron - chocolat - vanille - mangue - framboise

LE CAFÉ & SES GOURMANDISES   €9
• (V) • 

PATES & GNOCCHI
GNOCCHI  €18
• (V) • 

Truffe - crème fraîche - parmesan  

TAGLIATELLE   €15
• (V) • 

Citron – pecorino – parmesan


