
 R A P I D E
E T  F R A I S

FAST & FRESH



Burrata   /  14€
Confiture de figue - coing - sirop d’érable

 Fig jam - quince - maple syrup

Poulpe grillé  /  16€
Fraicheur d’agrumes et fenouil - coriandre - oignon rouge 

Grilled octopus - citrus and fennel - coriander - red onion

 

L E S  E N T R É E S  |  STARTERS

Nice - Los Angeles LA  /  20€
Poulet tendre - Bacon - Cacahuète - Avocat - Cheddar

Chicken – bacon – peanut – avocado – cheddar

Nice - Athènes  /  20€
Semoule - brisure de feta - menthe - concombre - tomate - olive de Kalamata 
- amande et figue sèches

Semolina - feta cheese - mint - cucumber - tomatoe - Kalamata olives - dried almonds and figs

 

S A L A D E S  |  S A L A D S

Prix nets en € TTC service compris. TVA 10% hors boissons alcoolisées 20%
Net prices in € including VAT and service (10% VAT excluding alcoholic beverage 20%)

Vegan
24h / 24
Sans gluten | Gluten free
Végétarien | Veggie

Liste des allergènes sur demande 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
List of allergens available on request
Alcohol abuse is dangerous for your health, drink in moderation

Noix d’entrecôte de boeuf d’Argentine / 30€
Sauce béarnaise maison - frites BALM   

Grilled beef rib steak 250g – homemade béarnaise sauce – BALM french fries 

Chawarma d’agneau confit aux épices / 25€
Houmous - pickles d’oignon rouge - légumes croquants - yaourt - citron - menthe 
- harissa - frites BALM 

Lamb chawarma with spices - hummus - red onion pickles - crunchy vegetables - lemon - yogurt 

- mint - harissa

Dos de saumon en curry Thaï / 25€
Noix de coco - mangue fraiche - granola coco - écrasée de patate douce aux épices  

Salmon fillet in a Thai curry - coconut - fresh mango - coconut granola - 

mashed sweet potato with spices 

 

P L A T S  |  MAINS

Présence d’arachide ou fruit 
à coque | Contains peanut or nut



Cheeseburger  /  22€
Bacon – cheddar –  oignon – mesclun de salade – frites BALM

Cheeseburger – Bacon – Cheddar – Onion – Mesclun – BALM Fries

Veggie Burger  /  22€
Steak végétal – cheddar –  oignon – mesclun de salade – frites BALM

Vegetable steak  – cheddar  –  onion  –  mesclun –  BALM fries

Croque brioche  /  22€
Tru�e - jambon de poulet - emmental

French croque-brioche - tru�e - chicken ham - emmental cheese 

Minestrone de fruits exotique /  9€
Soupe fraiche menthe et poivre long

Exotic fruit minestrone - Fresh mint and long pepper soup

Pavlova mangue rotie et poivre long / 11€
Mangue caramélisée - baie de passion - groseille

Pavlova roasted mango and long pepper - caramelized mango - passion fruit - redcurrant

Sablé gourmand au chocolat / 11€
Ganache chocolat au lait - noisettes caramélisées

Chocolate shortbread - milk chocolate ganache - caramelized hazelnuts

D E S S E R T S  |  DESSERTS

S N A C K I N G

Cannelloni vegetarien / 20€
Ricotta citron épinard - parmesan croquant 

Vegetarian cannelloni - lemon spinach ricotta - crunchy parmesan

Linguine / 22€
Tru�e - crème fraiche - parmesan 

Tru�e - cream - parmesan

 



V I N S  R O U G E S  |  RED WINES

PROVENCE
Côtes de Provence – La Réserve d’Estoublon

VALLEE DU RHONE
Vacqueyras – Vieux Clocher

BORDEAUX
Médoc – Château Le Monge
Puisseguin Saint Emilion – Charme de Bayens

BOURGOGNE 
Bourgogne – Hautes-Côtes de Nuit – Dame Huguette

LOIRE 
Saint Nicolas de Bourgueil – Domaine Mabileau  

V I N S  B L A N C S  |  WHITE WINES

PROVENCE
Côtes de Provence – Estoublon – Roseblood

BOURGOGNE
Bourgogne – Chardonnay – Domaine Fellot
Chablis – Le Finage – La Chablisienne  

LOIRE
Pouilly – Domaine Moreux

LANGUEDOC ROUSSILLON
Chardonnay Cellier des Chartreux –  Les Amandiers

V I N S  R O S É S  |  ROSÉ WINES

PROVENCE
Côtes de Provence - Rollier La Martinette
Côtes de Provence – Estoublon – Roseblood 

C H A M P A G N E S
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Taittinger Brut
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S P I R I T U E U X  |  SPIRITS

VODKA
Absolut | 6cl

WHISKY
Johnnie Walker Black Label | 6cl

Jack Daniels N°7 | 6cl

Lagavulin 16 ans | 6cl

RHUM & CACHACA
Havana 3 ans | 6cl

Don Papa | 6cl

GINS
Bombay Saphire | 6cl

Hendrick's | 6cl

P R O S E C C O

Martini D.O.C

D I G E S T I F S

Cognac Hennessy VS | 6cl

Baileys | 6cl

Get27 | 6cl

A P É R I T I F S  |  WELCOME DRINKS

Martini Rouge, Blanc, Rosé ou Dry  | 6cl

Pastis, Ricard | 6cl
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Supplément Soda ou Jus de fruits | 2€

Prix nets en € TTC service compris. TVA 10% hors boissons alcoolisées 20%
Net prices in € including VAT and service (10% VAT excluding alcoholic beverage 20%)



B I È R E S  |  BEERS 

PRESSION | DRAFT BEER
Clameur

BOUTEILLES | BOTTLES
Fidèle Blonde – Bière Locale Bio | 33cl

Fidèle Blanche – Bière Locale Bio | 33cl

San Miguel Fresca | 33cl

E A U X  M I N É R A L E S  |  MINERAL WATERS

Evian
Badoit

S O D A S
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola Zero | 33cl

Schweppes, Orangina, Fuze Tea Pêche, Sprite | 25cl

Ginger Beer, Ginger Ale Fever Tree | 20cl                                                                                                          6 

Limonades Artisanales, Brasserie du comté, Citron, Citron-Gingembre | 33cl                          6  

J U S  D E  F R U I T S  |  FRUIT JUICES

Orange, Pamplemousse, Pomme, Ananas, Tomate, Cranberry | Orange, 
Grapefruit, Apple, Pineapple, Tomato, Cranberry | 25cl
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