
ACCOMPAGNEMENTS  €5
FRITES BALM
• (V) (VEG) • 

Frites maison en deux cuissons

ECRASEE DE PATATE DOUCE AUX EPICES
• (V) •  
Curry et beurre noisette

LÉGUMES VAPEUR
• (V) (VEG) (GF) • 

Légumes de saison

RISOTTO LANGUE D’OISEAU
• (V) •  
Pâtes - crème de parmesan

RIZ THAÏ
• (V) (VEG) (GF) • 

Noisettes torréfiées

SNACKING
CROQUE-BRIOCHE   €15
Truffe – jambon de poulet -  Emmental

CHEESEBURGER   €18
Bacon – cheddar – oignon – frites BALM – mesclun de salades

VEGGIE BURGER  €18
• (V) •  
Steak végétal – cheddar – oignon – frites BALM – mesclun de salades

FORMULE DÉJEUNER  
du lundi au vendredi

Plat du jour & Café gourmand
(Plat du jour seul à 20€)

V
VEG
GF

Service en continu : De 12h à 22h30

Fast & Fresh : Servi en moins de 15 min

Végétarien

Vegan

Sans gluten

Contient des fruits à coque
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TAPAS
CREVETTES CROUSTILLANTES - 4 PIÈCES   €6
Chili sauce

HOUMOUS  €6
• (V) (VEG) • 

Pois chiche - Pain pita

FRITES BALM   €5
• (V) (VEG) • 

POULET CROUSTILLANT  €6
Crème wasabi - citron

GYOSAS CROUSTILLANTS  €6
• (V) (VEG)  • 

Aux légumes - sauce teriyaki

FALAFELS  €6
• (V) • 

Crème citron - menthe

PLATS 
NOIX D’ENTRECÔTE DE BOEUF D’ARGENTINE - 250G  €25
• (GF) •

Sauce béarnaise - mesclun

FILET DE CANARD AUX CRANBERRIES   €21
Crème de châtaigne - crumble au poivre de Sichuan

CHAWARMA D’AGNEAU CONFIT AUX EPICES   €20 

Houmous - pickles d’oignon rouge  - légumes croquants - yaourt -
citron - menthe -  harissa

DOS DE SAUMON EN CURRY THAÏ   €17
Noix de coco - mangue fraiche - granola coco

LOUP CUIT SUR LA PEAU  €19
Crème d’aubergine - câpres - agrumes - amandes toastées

 CALAMAR GRILLE  €20
Beurre au citron noir d’Iran - riz vénéré

DESSERTS

PAVLOVA MANGUE ROTIE ET POIVRE LONG  €9
• (GF) (V) • 

Mangue caramélisée - baie de passion - groseille

SABLE GOURMAND AU CHOCOLAT  €9
• (V) • 

Ganache chocolat au lait - noisettes caramélisées

BELLE CREME AUX ŒUFS  (A PARTAGER)   €10
• (V) • 

Caramel au beurre salé - biscuit

MINESTRONE DE FRUITS EXOTIQUES 

  

€8
• (V) (VEG) (GF) •

Soupe fraiche menthe et poivre long

ASSORTIMENT DE 3 MOCHIS GLACES   

CAFE GOURMAND

€9

€9

• (V) (GF) •

Parfums sur demande

BOISSONS : 

SIROP OU EVIAN 50CL

MENU :

NUGGETS DE POULET OU STEAK HACHE

FRITES OU  RIZ OU LEGUMES 

SUNDAY VANILLE SAUCE CHOCOLAT OU COMPOTE A BOIRE

PATES
CANNELLONI VEGETARIEN  €17
• (V) • 

Ricotta citron épinard - parmesan croquant

LINGUINE  €18
• (V) • 

Truffe - crème fraiche - parmesan

SALADES
NICE  |  LOS ANGELES  €16
Poulet tendre - bacon - cheddar - avocat - cacahuète

NICE  | ATHENES   €16
• (V) • 

Semoule – brisures de feta – menthe - concombre - tomate – 
olive de Kalamata – amande et figue sèches

KIDS

ENTRÉES

BRIOCHE FEUILLETEE AU SAINT-MARCELLIN ROTI  €11
• (V) • 

Miel et thym - chutney de poires - brisures de noix

VELOUTE DE COURGE BUTTERNUT  €9
• (V) • 

Shiitake - émulsion à l’ail fumé - pain croustillant

BURRATA €12
• (V) (GF) • 

Confiture de figues - coing - sirop d’érable

POULPE GRILLE   €14
• (GF) •

Fraicheur d’agrumes et fenouil - coriandre - oignon rouge

€12

• (V) •


