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Bûche de Noël choco-noisette

Cake sucré au citron 

Brioche babka

Sablé aux épices de Noël 

Bar à bonbons 

Brochettes de fruits 

Pancake au sirop d’érable 

BUFFET

PLAISIRS SUCRES

PLAISIRS SALES

BOISSONS

Plaisirs en mini-crêpes 

Mini ballottin fromage-saumon-aneth 

Pain surprise bicolore 

Mini Dôme foie gras framboise 

Navette fromage frais et tomates confites 

Vin chaud 

Jus de fruits

Café

Thé 

Chocolat chaud 

Eaux minérales 

*Réservation minimum 30 personnes

30€|adulte - 20€|enfant
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MENU FESTIF

Chutney poire - épices douces 

OU

FOIE GRAS CONFIT ET BRIOCHE TOASTÉE

Crème fouettée betterave et zaatar - pomme verte

SAUMON FUMÉ EN CHOUX CROQUANT

Mousseline de patate douce aux épices et brisures de châtaignes -
jus aux cramberries

MÉDAILLON DE VEAU RÔTI

Gnocchis à la tru�e et noisette - émulsion tru�ée

DOS DE SAUMON CUIT SUR LA PEAU

42€|personne & hors boissons

OU

FINGER CHOCOLAT ET NOISETTES CROQUANTES

Mangue & ananas - brisure de spéculos

*Réservation minimum 10 personnes | o�re valable de décembre à fin janvier 2025
Choix unique d’entrée, plat & dessert pour l’ensemble des convives

PAVLOVA VANILLE ET FRUITS EXOTIQUES
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CONTACTEZ-NOUS
Réservez votre repas d’entreprise ou votre arbre de Noël

Ne pas jeter sur la voie publique 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

@crowneplazanice

event@cp-nice.com

+33 (0) 4 12 04 17 63

2 rue Costes et Bellonte, 
06200 Nice
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