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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Ne pas jeter sur la voie publique

FOIS GRAS CONFIT 
Gaufre aux épices douces - Confit de cerise 
Fagottino di foie gras - Waffle alle spezie dolci - Ciliegia candita

NOIX DE SAINT-JACQUES

Capesante - Raviolo di ricotta - Limone Caviale
Raviole de ricotta - Citron caviar

Liquore di Calvados Della maison Château de Breuil - Mela verde
De la maison Château de Breuil - Pomme verte

LIQUEUR DE CALVADOS

MÉDAILLON DE VEAU RÔTI
Escalope de foie gras poêlée - Panais crémeux

- Poires rôties - Girolles
Medaglione di vitello arrosto - Scaloppa di foie gras in padella -

Pastinaca con salsa alla panna - Pere arrostite - Finferli

FINGER CHOCOLAT
Comme un rocher - Noisette - Meringue - Crémeux praliné

Finger di cioccolato - Come un rocher - Nocciole - Meringa - Crema Pralinata

TOMME DE L’ARRIÈRE-PAYS
Comme un mille-feuille croustillant - Truffe -

Mousse au syphon tiède - Tuile de feuille de brique
Formaggio Tomme dell’entroterra - Come una millefoglie croccante

- Tartuffo - Mousse al sifone tiepida - Cialda di foglio di brick

90€ I Par personne (Eaux minérales & café inclus)

125€ | Par personne 1/2 bouteille de champagne

Animation musicale


