
C
O

OL  KITCHEN
  BY  BALM

ENTRÉES

BURRATA CRÉMEUSE  12€ 
Salsa de citron jaune - Muesli au sésame

TARTARE DE TOMATE ARC-EN-CIEL  11€
Gaspacho “Amarillo” – Stracciatella

 
SALADES

NICE | LOS ANGELES  14€
Poulet tendre – Bacon – Cheddar - Avocat - Cacahuète 

NICE | BANGKOK  14€
Mesclun - Saumon mariné thaï - Avocat - Mangue - Huile de sésame - Grenade

NICE | RIO  14€
Mesclun - Papaye - Tomate cerise - Coeur de palmier - Avocat - Oignon rouge - Coriandre 
- Vinaigrette miel passion

SNACKING

CHEESEBURGER  16€ 
Bacon – Cheddar – Oignon – Frites BALM – Mesclun

VEGGIE BURGER  16€
Steak végétal – Cheddar – Oignon – Frites BALM – Mesclun

AVOCADO TOAST  19€
Saumon fumé - Avocat épicé - Oeuf coulant - Mesclun 
- Frites BALM

CROQUE BRIOCHE  17€
Jambon - Crème de Tartufata - Emmental - Mesclun 
- Frites BALM

PLATS

JOUE DE BOEUF LAQUÉE TERIYAKI  24€
Pomme purée

DOS DE SAUMON 22€     
Cuit sur la peau - Fraîcheur de mangue acidulée - Roquette - Riz aux amandes

DESSERTS

MILLE-FEUILLE  8€
Crème vanille - Fraise fraîche - Coulis de rhubarbe 

SABLÉ BRETON PÊCHE LAVANDE  9€
Mousse pêche

Evian | 50cl / 3€
Badoit Rouge | 50cl / 3€
Coca Cola, Coca Cola Zero, FuzeTea Pêche, Schweppes | 33cl / 3€
Bière Fidèle, Bière Brooklyn Defender IPA | 33cl / 7€

Prix nets en euros TTC,
 service compris TVA 5.5% 

Hors boissons alcoolisées 20%

Liste des allergènes disponible 

L’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé, à consommer 

avec modération

sur demande


