
C
O

OL  KITCHEN
  BY  BALM

Evian | 50cl   5.50€
Coca Cola, Perrier,
Coca Cola Zero | 33cl   6.20€ 
Sprite, FuzeTea Pêche | 25cl   6.20€

ACCOMPAGNEMENT    6€

POMMES DE TERRE GRENAILLES - Sautées au romarin
PURÉE DE CAROTTES - Au cumin
FRITES BALM - Frites maison en deux cuissons
RIZ NOIR - Aux zestes de citron
LÉGUMES VAPEUR AU FIL DES SAISONS

ENTRÉES
BURRATA «PRINTEMPS À NICE»   12€
Crème de fèves - Citron confit - Huile d’olive AOP

LE GRAVLAX DE TRUITE DE PAYS   14€ 
Fleur de sel à l’hibiscus - Crème légère au raifort

SALADES
NICE | LOS ANGELES   18€
Poulet tendre – Bacon au miel – Cheddar - Avocat - Cacahuète - Oignon croustillant

NICE | BANGKOK   18€
Mesclun - Saumon mariné thaï - Avocat - Mangue - Huile de sésame - Grenade

NICE | PRIMAVERA   18€
Artichauds - Fèves - Asperges - Jeunes pousses - Pignons de pin

SNACKING

CHEESEBURGER   21€ 
Sauce burger - Cheddar - Steak - Bacon - Oignons confits - Tomates - Frites BALM - Mesclun

VEGGIE BURGER   21€
Sauce burger - Cheddar - Steak végétal - Oignon confits - Tomates - Frites BALM - Mesclun

AVOCADO TOAST   20€
Saumon fumé - Guacamole épicé - Oeuf coulant - Mesclun

PLATS

LE SUPRÊME DE POULET FERMIER   23€ 
Cuit sur la peau - Jus court au thym - Ail chemisé

DESSERT
LA BELLE PROFITEROLE   12€
Glace pistache - Sauce chocolat cheud Gianduja

LE PAVÉ D’ESPADON   21€
Salsa de mangue et ananas - Vierge de tomates - Coriandre

LE CALAMAR GRILLÉ À LA PLANCHA   21€
Vinaigrette vierge aux herbes - Jeunes pousses d’épinard

TARTELETTE RHUBARBE & FRAMBOISE   12€
Sur pâte sablée croustillante - Crème d’amande 

FRAÎCHEUR DE FRUITS   12€
Fruits coupés minute - Granité menthe et citron vert

Prix nets en euros TTC, 

service compris TVA 5.5%, Hors boissons 
alcoolisées 20%, 

Liste des allergènes disponible sur 
demande, 

L’abus d’alcool est dangereux pour la 
santé, à consommer avec modération


