
ENTRÉES

C
O

OL  KITCHEN
  BY  BALM

EVIAN | 50CL   5.50€

COCA COLA, PERRIER,

COCA COLA ZERO | 33CL   6.20€ 

SPRITE, FUZETEA PÊCHE | 25CL   6.20€

ACCOMPAGNEMENT    6€

QUINOA ROUGE ET BLANC
ÉCRASÉE DE PATATE DOUCE 
FRITES BALM - Frites maison en deux cuissons
RIZ JASMIN - Lait de coco et citronnelle
LÉGUMES RÔTIS

ENTRÉES

SALADESSALADES

SNACKINGSNACKING

PLATSPLATS

DESSERTSDESSERTS

NICE | MARRAKECH   18 
Falafels croustillants - Taboulé oriental de quinoa - Houmous au cumin - Tomate - Concombre - Persil - Menthe 
- Sauce sésame au miel

NICE | ATHÈNES   18
Halloumi grillé - Tomate ancienne - Concombre - Olive -Câpre - Oignon rouge - Pastèque - Huile d'olive

NICE | HANOÏ    18
Vermicelles de riz - Sauté de bœuf au soja & citronnelle - Nems aux légumes - Laitue - Concombre 
- Carotte - Cacahuète - Sauce nuoc-mâm

CHEESEBURGER   21€ 
Sauce burger - Cheddar - Steak - Bacon - Oignons confits - Tomates - Frites BALM - Mesclun

VEGGIE BURGER   21€
Sauce burger - Cheddar - Steak végétal - Oignon confits - Tomates - Frites BALM - Mesclun

AVOCADO TOAST   20€
Saumon fumé - Guacamole épicé - Oeuf coulant - Mesclun

Prix nets en euros TTC, 

service compris TVA 5.5%, Hors boissons 
alcoolisées 20%, 

Liste des allergènes disponible sur 
demande, 

L’abus d’alcool est dangereux pour la 
santé, à consommer avec modération

NICE | LOS ANGELES   18
Poulet tendre – Bacon au miel – Cheddar - Avocat - Cacahuète - Oignon croustillant

BURRATA CRÉMEUSE   12
Tomate ancienne - Framboise - Menthe - Crumble au pavot bleu

LE TOUT CHOCOLAT | 10MIN   11
Moelleux au chocolat noir - Cœur coulant caramel-cacahuète 
- Glace vanille - Éclats de cacahuètes salées

POULET KARAAGE   21
Sauce sucrée au citron jaune - Gingembre 

PAVÉ DE SAUMON   20
Laqué au miso blanc sucré & citron yuzu - Aubergine grillée

CARPACCIO D’ANANAS   10
Ananas infusé au rhum - Sorbet coco artisanal


